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Dining 17 : 30~21 : 30(L.O)
———

Bl 3£ Antipasti

F—XNL—R PAVPOEZERR ¥ 700
Mousse di formaggi al miele di acacia
FRRFFDORDENE ¥1, 600
Antipasto “Giardino”
BOEDOREEDSHE ¥1, 500
Acquacotta viterbese
BEEEKYIETIITRROYSSY PR3UR, ¥1, 500
Tambarino di polpo e ceci all’ascolana
RORORMARADRILT w5 ¥1, 700
Petto di faraona in porchetta
WYTEROER 7Ny F 3T ¥1, 600
Carpaccio di capesante affumicato
DAFIDVDINIFIVE EOTRAZ ¥1, 800
Pannacotta di finocchio con riccio di mare e gelatina

o [ — ] 1 VN b\ - - - -
INAY (BERR) BB E  PrimiPiatti
FHV = HAZRANMEEDIR DA VdH —2 ¥2, 000
Chitarrina al ragu coi funghi siitake
2NTvT+ BO=EEUD=E ¥2, 000
Spaghetti mari e monti
2INT YT+ IUINT—3 ¥1, 900
Spaghetti alla carbonara
BUPTYU T4 IFRATSVIR, ¥2, 000
Tagliatelle alla vincisgrassi
HIPTYL 4EDF——2R ¥1, 900

Tagliatelle al 4formaggi



BNHEIE  Pesci

ABDOERADTP Y I—FTRA—T V= ¥2, 400
Filetto di pesce all’anconetana

“JOTv R ABOEREINBEENIEBNYT— X—TJHIIC ¥2, 400
Brodetto
AEOERERTTBEDA VINTYS ¥2, 500
Filetto di pesce del giorno e bambu in padella
NEIE  Camni
ISVREET RUDNI vF3 ¥2, 400
Galletto in potacchio
HFO-XADVYT— TUINRYI—RETIIA—TDI—2R ¥2, 700
EntrecGte di manzo con salsa senape verde ed olive verde
DS5VRAEVUIRIANO—X |~ illy TRTL vV —2R ¥3, 500
Abbacchio alla fricassea
H0-ADT'JIL (200g) ¥3, 600

Bistecca di manzo(200gr.)



R/LF 1 &F — X Dolce e FormagQi sesossicszisra.

BBEDHH < < bF—X Formaggi

A IVTEF—X =ia ¥ 600
Formagegi ogni

Castelmagno HAFIVI—=13 47 S

Parmigiano reggiano WNVEVv—/ LyIv—/ 43 36-PHW BE
Gorgonzola JL3vy—5 43, Fhe

Tareggio AV PE 47, FhE 9Fvva
Pecorino...ecc. ~Nay—-/ F HEE

1 FVTPEF—AEDEDE ¥1, 700

Formaggi misto

KJUF T Dolce

BE&ERILFT ¥ 600~
Dole casalinghe
F—AT—F FHOFEDYV—R Torta di formaggio con salsa frutti bosco

IUL—7 - YAAIVik—= illy O—Ee—=Ek Crema mascarpone con cafd illy
SEIDRMDIORT—5 Crostata del giomo
Fadb—bMMr—FEBFHDIT5—b Torta di ciocolato con gelato

BRI 15— ¥ 600~
Gelato casalingo

RILF T OEDEDE - 15—Mest4@aRbanticLELE ¥1, 200~

Dolce misto



TN @A) (CHEEY—EZA] 10%7Z8HURITE T,

mEy & SE:
Corso

% 4B Corso Misato
WAL AIEBEIEED U FORNONDHEF=—_10—XTT,

¥6,000

EXF w7 Menu “Bistecca”
XA NIF—AFI 200g OFO—AWZETUUICLELUE, HyWUEESE ]

¥7,000

2 T I(CHBEDE Menu Degustazione dello Chef
R T TORMACELL S EEOARIEI—ATT, B CERTE,

¥8,000

FEFHIZ  7O4FRIT—X Corso Speciale
YRIFBEDIESDI—RZECHELELE LTS,
FERD'B XA VD—RET [SOVEBLXZa1—] [FHhb,
D4V EDTVER—Y 3 VBHESNABICIE ERD X UL,
Hry 4 ZZS v THREBINZ N v F DT VBBV LET DTHIEIC TR,

¥10,000

RBIEY T TDOBIHEICEDTTDT. FEFFHDYT7 UILF—FSIVEI LIS,
HEUMITEL. HRDBRDBIHALELET,
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I7ICHEEDLE

Menu Degustazione dello Chef
(ZEXEIB AL VR LZTET)

MENU

0&LB Stuzzichino
IO TUEY
Piccola entrata “Regalo”

g3 Antipasto 3piatti
FEREFOERDENE
Antipasto “Giardino”

BEEEKSDIETIITRROYSSY PRIUR,
Tambarino di polpo e ceci all’ascolana

MOROSHEADNIVT v A
Petto di faraona in porchetta

JUEE7w bk Primo piatto
BXRENVT YT+ BO=EELDE
Spaghetti mari e monti

E¥EEEE  Piatto di Pesce
“JO07v K ABOEROVY7— =TI C
Brodetto

HPIEEE Piatto di Carne
HRO-ADVT— DIINRI—EETI A )—TDI—2R
Entrecdte di manzo con salsa senape verde ed olive verde

RILFx Dolce

INSSRILFT
Dolce “Piccolo”

RILFTOBROENHE
Dolce misto

H7x Caffe
IZTUwIRE
Espresso..ecc
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Corso Speciale
(ZTEXRBZAKSLVELZTET)

MENU

0&LB Stuzzichino
I IO TUEY
Piccola entrata “Regalo”

g3 Antipasto 3piatti
DAFIDVDINIFIVE EOTHRA
Pannacotta di finocchio con riccio di mare e gelatina

BEEEKYDICEIITREOYSSY PRIUR
Tambarino di polpo e ceci all’ascolana

MOROSWADNIVT v 5
Petto di faraona in porchetta

f¥EEEE  Piatto di Pesce
RBEOBEBSETTEDA VINTYS
Filetto di pesce del giorno e bambu in padella

JUEE7w b Primo piatto
BR&EY IPTvl TaVFRISYIE,
Tagliatelle alla vincisgrassi

HPIEEE  Piatto di Camne
DSV RENVUISIRNO—X |~ illy TR T vV —2R
Petto di anatra con salsa caffeé “illy”

RILFx Dolce
INSERIVFT
Dolce “Piccolo”

RILFTOBRDENHE
Dolce misto

H7zx Caffe
IZXTUwIRE
Espresso..ecc





